
MENU 



Entrées 
Velouté de châtaignes | Marrons concassés, huile de truffe. 14
Vol-au-vent de la mer | Saint-Jacques, crevettes, champignons et poireaux. 16 
Saumon fumé écossais bio | Sauce à l'aneth et blinis maison. 16/24 
Trio de lentilles | Chorizo et son oeuf bio poché. 16 
Tartelette aux girolles et mascarpone  | Salade de mesclun. 16 
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  @MAISONÔPARIS_Une version contemporaine des plats préférés des icônes de la mode. 
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Nos produits sont susceptibles de contenir des allergènes, leur liste est à demander au maître d’hôtel. 

Menu du Déjeuner  27 
Lundi au vendredi – 12h à 14h30. 

Plat du jour ou plat avec icône 
Boisson | Eau, soft, verre de vin du moment ou bière. 

Café ou thé gourmand. 

Plats 
Caesar’s catwalk | Poulet, romaine, poitrine fumée, parmesan, haricots verts. 18 
Salade Océane  | Saumon fumé écossais bio, crevettes, avocat et agrumes. 22

Faux-filet | 250 gr, race Normande, jus de viande, gremolata. 28
Steak tartare à notre façon | Moutarde, crème d’herbes, échalotes, quinoa soufflé et jaune d’œuf. 24 

Cheeseburger | Steak Black Angus 150grs, cheddar fumé, salade, coleslaw, sauce burger. 26 
Suprême de volaille fermière | Jus et citron grillé. 24 
Pavé de saumon grillé | Sauce moutarde, fines herbes. 26
Filet de bar | Fondue de poireaux et sauce citron. 24 

Georgio’s Risotto | Tomates séchées, chèvre frais. 24 
Linguines aux morilles.  24

Menu Maison Ô  46 
Lundi au vendredi. 

Entrée, plat, dessert. 
( hors entrecôte et turbot ) 

Accompagnements 
Pommes allumettes. Purée maison. Légumes de saison croquants. Linguines. Riz pilaf.

Escargots Pomatia  Label Rouge, 6 pièces. 12  |

Desserts
Sélection de fromages | Confiture d'oignons rouges, pain au levain. 12
Profiteroles au chocolat de la Maison Cluizel. 12

Moelleux au chocolat | Glace vanille. 12
Tarte des soeurs Tatin | Crème fraîche. 10
Nougat glacé | Coulis de fruits rouges. 10
Café gourmand. 11


